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1. Uvod

Pfedmétem této Casti projektu je zpracovani technologické koncepce gastronomického
provozu, tj. navrhnout dispozici provoznich mistnosti a jejich vybaveni s ohledem na
provozni, hygienické a bezpecénostni pfedpisy. Podkladem pro zpracovani byly poZadavky
investora, resp. uZivatele a vykresy stavebni dispozice objektu.

Gastronomicky provoz je navrzen tak, aby splioval podminky Nafizeni Evropského
parlamentu a rady (ES) €. 852/2004 o hygiené potravin a navazujicich pfredpisu.

2. Charakteristika provozu

Novy gastronomicky provoz je situovan ve stavajicich prostorech v pfizemi objektu. Zde je
umistén hlavni vyrobni provoz — hlavni kuchyné, studena kuchyné, pfipravny, rozdélovani
jidel, umyvarna stolniho nadobi, umyvarna provozniho nadobi, dale je zde umisténo zazemi
personalu a uklidova mistnost. Ve vstupni €asti je ze dvora pfistupny pfijem zbozi pro
kuchyni, sklad obalu, sklad organického odpadu, chlazené skladové prostory pro suroviny a
suchy sklad.

Pocet vyrabénych jidel:
- pacienti — celodenni stravovani v€etné dietnich jidel 100 porci
- personal nemocnice - obédy 100 porci

Hlavni kuchyné, spolu s dalSimi vyrobnimi a skladovacimi provozy, je dimenzovana na
kapacitu 200 jidel.

3. Popis technologie vyroby

Prijem surovin
Zasobovani probiha samostatnym vstupem do objektu. V pfijmovém prostoru budou
suroviny vybaleny, pfevazeny, zkontrolovany a rozdéleny podle druhu pro uloZeni. Cetnost
zavazeni do skladl musi byt uzivatelem zajiSténa tak, aby nebyla narusena vyrobni kapacita
kuchyné.

Sklady

Skladové prostory jsou rozdéleny podle druhu uskladnéného zbozi. Choulostivé suroviny
(maso, mléko, tuky, vejce, uzeniny) budou ukladany v chladicich a mrazicich skfinich.
Zelenina je uskladnéna v samostatné chladici skfini a provozné navazuje na pripravu
zeleniny. Z jednotlivych skladu si suroviny personal kuchyné odebira k pfipravé a konecné
upravé do kuchyné.

Vyrobni provoz

Pro ocisténi zeleniny pfed dal8im zpracovanim slouzi hruba pfipravna zeleniny. Je vybavena
$krabkou na brambory pro zpracovani pottebného mnozstvi prilohy. Cista ptipravna zeleniny
tvofi samostatny usek ve varn&. Usek pfipravny masa je vybaven pro pfipravu masa pred
jeho dalSim zpracovanim v kuchyni. Pfedpoklada se dovoz masa v kuchyriské upravé.
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Vytloukani vajec bude probihat v useku pfipravy masa a to v ¢asové urCeném intervalu.
Pfiprava tésta probiha na samostatném pracovisti. Suroviny se na urCenych pracovistich
pfipravi a potom se tepelné zpracuji ve varné nebo ve studené kuchyni. Kapacita strojniho
zarizeni je v souladu s poZzadovanou vyrobni kapacitou.

Kuchyné vcetné vSech pomocnych prostorli je provozné a dispozitné vyrfeSena tak, ze
v8echny provozni useky jsou funk&né nezavislé s vlastnim pfiruénim skladovanim
rozpracovanych surovin i hotovych produktd. Technologické vybaveni varny je soustfedéno
do varného bloku, odsavani je feSeno vzduchotechnickym stropem. Varny blok je sestaven
tak, aby umozfioval vyrobu hlavnich pokrm0 i dietnich jidel.

Kompletace tablet a vydej jidel

Vydej jidel je feSen jednak tabletovym systémem pro pacienty a dale v gastronadobach do
vydejni linky pro zaméstnance. Rozdélovani jidel na tablety probiha v prostoru navazujicim
na kuchyn. Vyrobené jidlo v gastronadobach je ulozeno v pojizdnych vyhfivanych vodnich
laznich, v pfipadé studené kuchyné na vozicich v miskach. Porcovani probiha na
kompletaénim pasu, kde jsou jednotlivé komponenty postupné skladany do kompletniho
menu a nasledné ulozeny do pfepravniho voziku. Kompletovani menu je vzdy jmenovité, za
kvalitu pokrmu pIné ruci kuchyné. Tabletové voziky budou podle planované denni kapacity
odvazeny na jednotliva oddéleni. Podani podnosu stravnikovi a odstranéni krytd a poklopu
zajisti oSetfujici personal.

Jidelna personalniho stravovani je vybavena samoobsluznou vydejni linkou s vyhfivanymi
pulty s vydejni galerkou. Ve vyhfivaném pultu jsou ulozeny GN nadoby s vyrobenymi
komponenty, z nichz personal kompletuje menu pro stravniky. Vyrobky studené kuchyné
budou uloZeny v chladicim boxu.

Myti nadobi
Pouzité stolni nadobi je ukladano zpét na tablety a do pfepravnich vozik{. Tyto jsou
dopraveny do pfijmového prostoru umyvarny nadobi. Zde probiha vyprazdnéni vozikd, jejich
myti a odstaveni zpét do expedi¢ni Casti. Jidelni nadobi v&etné podnostu a krytd je
pracovniky umyvarny tfidéno, ocisténo od zbytku jidel a pfipraveno k myti. Nadobi se umyva
v pasovém mycim stroji. Umyté nadobi se ve vyhfivanych i nevyhfivanych vozicich
dopravuje zpét do expedice.

Pouzité nadobi na podnosech zjidelny je odevzdavano do regalovych vozikd. Casové
oddélené od myti pacientského nadobi bude umyvano v téze umyvarné stolniho nadobi.
Obsluha nadobi z vozikl odebira, tfidi na pfijmovou plochu, pfedmyva a uklada do myciho
stroje. Po umyti se nadobi dopravuje zpét do vydeje.

Spinavé nadobi z varny a pfipraven se umyva v umyvarné kuchyriského nadobi v mycim
dfezu a myc€ce na Cerné nadobi. Cisté nadobi se uklada do skladovych regall.

Odpad z kuchyné se bude odvazet do odpadovych nadob a chladici skfiné na organické
zbytky. Pfedpoklada se pravidelny odvoz.
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4. Doprava a manipulace s materialem

Pfijem surovin se pfedpoklada kusové, ru¢né event. pomoci malé skladové mechanizace.
Totéz plati pro manipulaci ve skladech a ve vyrobnim provozu.

5. Prehled zaméstnancu

kuchaf 3 osoby
pomocna sila 2 osoby
celkem 5 osob

6. Naroky na energie

Pro vybaveni gastronomického provozu je nutno zajistit tyto energie:

el. energie:

instalovany pfFikon 228, 1 kW
soucasnost 0,6
skute€ny pfFikon 137,0 kW

7. Systém sledovani kritickych bodu

V provozu vyroby pokrm0 bude zaveden systém stanoveni, kontroly a evidence kritickych
bodl (HACCP) v souladu s nafizenim Evropského parlamentu a rady (ES) &. 852/2004.
Jedna se o pocet bodu, Castost jejich sledovani, metodika odectu apod. Systém HACCP dale
zahrnuje soubor opatifeni, =zajiStujici technologické a hospodarské podminky pro
uskutecriovani a plnéni hygienickych a protiepidemiologickych pozadavku, vyplyvajicich
z prislusnych zakonl a vyhlasek a hygienickych pozadavku na pracovni prostfedi vydanych
Ministerstvem zdravotnictvi CR a Evropskymi institucemi.

8. Udrzba

Zafizeni stravovaci €asti je narocné na pravidelnou preventivni udrzbu, tj. planovité denni
oSetfovani stroji a zafizeni. Obsluzny personal musi byt poucen a zaskolen na vSech typech
technologického zafizeni a to jak z hlediska vlastni technologie, tak i z hlediska bezpecnosti.
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Pro zajisténi udrzby a dgistoty kuchynskych provoz( je nutno pouzit béznych uklidovych
zarizeni a pomucek (uklidové nadoby, Cistici stroje) nikoli isténi pomoci stfikajici vody
z hadice. Pozaduje se provedeni el. instalace zasuvek a vypinacl pro podminky ¢isténi do
vySe obkladu v provedeni do vihka.

9. Hygiena pracovniho prostredi a sanitace

Nedilnou soucasti zafizeni stravovaciho provozu je sanitaCni fad, ktery zahrnuje soubor
opatfeni, zajistujici technologické a hospodaiské podminky pro uskute¢niovani a plnéni
hygienickych a protiepidemiologickych pozadavku, vyplyvajicich z pfisluSnych zakonu a
vyhlaSek a hygienickych pozadavk(l na pracovni prostfedi vydanych Ministerstvem
zdravotnictvi CR.

10. Bezpecnost a ochrana zdravi pfi praci

V oblasti bezpec¢nosti prace se vychazi z platnych bezpecnostnich predpisl. Prostor kolem
technologickych zafizeni je dimenzovan tak, aby vyhovoval bezpeénostnim, provoznim,
montaznim a udrzbovym narokim. Za provozu je nutna zvySena opatrnost pracovniki
obsluhujicich zafizeni s vafici vodou a zvlasté s vaficim tukem, kde je dosahovana teplota
pfes 180°C. Pfi manipulaci s horkymi nadobami ap. je nutno pouzivat pfedepsané ochranné
pomucky. V provozu je nutno bezpodmine¢né dodrzet veSkeré pfedpisy pro obsluhu
strojniho zafizeni, vydané vyrobcem. Veskeré osoby, pracujici ve stravovaci ¢asti, musi mit
pfedepsanou zdravotni prohlidku nebo platny zdravotni priikaz.

Provoz stravovaci ¢asti nema negativni vliv na Zivotni prostfedi.
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PROJEKT

GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
Piikon Voda Rozpo&tovana Rozpo&tovana
¢. : Ks/ 230V | 400V ' | Voda | Voda & A
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH
Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skutecné stavby.
Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,
M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,
M.C. 0.26 - Sklad odpadki poz. 1,
M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,
M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1
M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,9b,9¢,9d,13,15,26,30,40
M.C. 0.23 - Myt( stolnfho n&dobf a tableti
1 |Myci stroj stolniho nddobi pasovy s rekuperaci a susici zonou (levo -pravy) 7 4500x950x1800(2250) 44,6 44,6 DN 20 DN 20| DN 70| dod&vka investora
P i stdl s df li , St lici, stojankova profi baterie s tlak hou, df §
2 reyzi:ovrjlsu s fezem s prolisem SrO.SOVOl,J’),,OICI %O{an ?vaprm aterie s tlakovou sprchou, diez vpravo 1 1100 x 700 x 850 DN15 | DN 15 DN 50 | dfez 700 x 500 x 300
zvySeny zadni lem, pod stolem vpravo je umistén zmékéovacé
3 Tridici §tul nef p?uzneVnaldoblv, 2 x otvor s gumovou manzetou pro likvidaci odpadku, zadni a pravy lem, , pod stolem 1 2000 x 700 x 850
vpravo je umistén zmékcovac
Automaticky zmékcovac vody, ki it ékcené vody pfi zmék&ovani o 10° dH je 9000 I. Naplii min. 12 | katexu,
4 utomaticky zme ’c?vac va> y. apac’l a zmékéené vody pii zmékcéovani o je apli min atexu 1 360 x 510 x 640 01 01 DN20 DN50
elektromechanické ¢asové nastaveni
5 Nerez podlahova vpuslt vcetne'rosfu a protlzap’achove uzavery, celc?rjerezcive provedeni do pvc, vana z nerezového 1 1800 x 300 x 200 DN 100 Fiodavka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska rostu 30mm instalace STAVBA
Vyhfivany zasobnik na misky,1 $achta, kapacita 48 misek, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce skfiné
6 s dVO.JItOU stetmij a |zol?(:| ,’na 4 kczlec!(ach PrVur?eru 100 rry]m serse(l:lou prxz?vou ob’rum,v2 opatiena arejtacnl br%dou, 2 635 x 480 x 900 0.75 15 celkem v provozu 4
rohy jsou chranény pryZzovym obloZenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a rychlé ks
nastaveni teploty pfimo ve °C umoziuje termostat.
Vyhfivany zasobnik na talife, 1 Sachta, pr. talife 265, kapacita 55, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce
7 skiiné s dVOJIFOU stent?uVa |zo|ar':| s ry\a 4 kolteckerlch prluEm'eru 100 mr’n se syedc}:u pryiovyou obru'm, % opatfena aret'acnl 2 635 x 480 x 900 0.75 15 celkem v provozu 4
brzdou, rohy jsou chranény pryzovym obloZenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a ks
rychlé nastaveni teploty pfimo ve °C umoziiuje termostat.
Ik 3
8 |Vozik na sbér pouZitého nadobi se vsuny pro podnosy oplastény ze tfech stran 1 855 x 570 x 1435 celem vkzrovozu
9a |Transportni vozik na tablety 2 x 10 - STAVAJICI 2 1190 x 734 x 1592
9b | Transportni vozik na tablety 3 X 10 - STAVAJICI 2 1603 x 734 x 1592
9c |zruSeno
10 |Podlahova vpust’ 1 DN 70 dodavka ZTI
11 |SmésSovaci baterie s vyvodem na hadici 1 DN 15 | DN 15 dodavka ZTI
M.C. 0.24 - Rozd&lovanl jidel na tablety
1 |neobsazeno
2 |Pracovni stll s dfezem, police, zadni lem, v&. stojankové smésovaci baterie s prodlouzenym raménkem a sifonu 1 1400 x700 x 900 DN 15 | DN 15 DN 50 | dfez 500 x 500 x 250
Umyvadlo, celonerezové nasténné umyvadlo s kolenovym ovladanim, sifonem a baterii. Nastaveni teploty vody
3 |pomoci sméSovaciho ventilu (véetné zpétnych klapek pod umyvadlem) s 1/2" Sroubenim pro teplou a studenou vodu. | 1 470 x370 x 225 DN 15| DN 15 DN 50
Voda je spusténa stlacenim ventilu, ktery ma nastaveno automatické zpozdéni vypinani vody.
4 |Pracovni stll skfifikovy otevieny policovy, zadni lem 1 1500 x 700 x 900
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Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Stolni pfekapavaci zafizeni 2x 10 |, udrzovaci kapacita 20 |, vykon 60 I/hod, stolni na kavu a ¢aj s pevnym

5 pr|p0]er1|m }lody. Kosoxe ﬁItyrAy, 2 x ¢ajovy f.”tri p’rutokova Jevdnowtke’a, 2x zas’obmk, flltr?cnl Je:(rinotka, zakladry\a, 1 055x 512 x 840 8.4 84 DN 15 DN 40
odkapavaci deska. Zafizeni je vybaveno: indikatorem zavapnéni, celkovym a dennim poéitadlem vydaného
mnozstvi, digitalnim ovladanim, akustickym signalem dokonceni prekapavani, spinacimi hodinami
Pasovy dopravnik, celkova vyska 900 mm +/- 25 mm, rozsah rychlosti: 4 az 20 m/min, motor 0,37 kW /400 V, 1 osadit 6 ks el.

6 |vypinac, 1 tlacitko START, tlacitko STOP, 1 tlacitko nouzového zastaveni, regulator — plynula regulace rychlosti, §. 1 2500 x 500 x 900 5 5 )
pasu 300 mm, v¢. 6x zasuvka 230V zasuvek
Vyhtivany zasobnik na misky,1 Sachta, kapacita 48 misek, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce skfiné celkem v provozu 4
s dvojitou sténou a izolaci , na 4 koleckach priméru 100 mm se Sedou pryzovou obruci, 2 opatfena aretacni brzdou, .

7 - L . . L . L e . L . ) 1 635 x 480 x 900 0,75 0,8 ks, el. zasuvka na
rohy jsou chranény pryzovym oblozenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a rychlé poz. &. 6
nastaveni teploty pfimo ve °C umoziuje termostat.

Vyhfivany zasobnik na talife, 1 Sachta, pr. talife 265, kapacita 55, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce celkem v provozu 4
skfiné s dvojitou sténou a izolaci , na 4 koleckach praméru 100 mm se Sedou pryZovou obruéi, 2 opatfena aretacni )

8 ) . L. . _ , o . L , 1 635 x 480 x 900 0,75 0,8 ks, el. zasuvka na
brzdou, rohy jsou chranény pryzovym obloZenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a N
rychlé nastaveni teploty pfimo ve °C umoziiuje termostat. poz. €.6

9 \Vydejni vozik vyhfivany 2 x GN 1/1 1 860 x 675 x 900 1,6 16 el Zas”‘ék: na poz.

10 |Manipulaéni vozik s polici 2 800 x 600 x 900

11 | Systémovy vozik na spodni (horni) dil tabletd 2 1200 x 500 x 1600 doddvka investora
M.C. 0.26 - Sklad odpadkl
Chladni¢ka min. 377 litrG; ventilacni chladici systém; uzamykatelné dvefe pIné; en.tf. C; rozsah chlazeni: rozsah
chlazeni: + 2/ + 9 °C; mechanické ovladani; analogové zobrazeni teploty; vnéj$i ocelovy plast' s bilym praskovym

1 nastfikem; 5 bliI)?ch lvyztuienych ().ceI}JV)'{ch roét[’j s‘funlfciVSTf)F" a a[t’etaci pevédvu; }/yéku polic Ize nasta\fi't na 35 an; ] 1 600 x 600 x 1890 02 02
nosnost na polici: min. 45 kg; hygienické a vyménitelné tésnéni dvefi; zapusténé madlo do hrany dvefi; automatické
odmrazovani; 1 par pfednich vyrovnavacich nozi¢ek; Chladivo bez FCKW-FKW (R 600a) a izolace stén min. 50 mm;
ro¢ni spotfeba energie max. 390 kWh

2 |Podlahova vpust’ 1 DN 70 dodavka ZTI

3 |SmésSovaci baterie s vyvodem na hadici 1 DN 15| DN 15 dodavka ZTI
M.C. 0.27 - ZadveF - pffjem zbo2(




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA

PROJEKT

GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:

M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Pfijmova celonerezova mustkova vaha, vazivost 150/300 kg dilek 50/100g, k zabudovani do podlahy (rozméry : 800
X 600 x 170 mm), kovovy ram k zabudovani do podlahy pro mlstkovou vahu; nerezové provedeni (rozméry: 820 x
620x - mm), digitalni nasténny vazni indikator s podsvicenym LCD displejem - kryti IP65 pro mUstkovou vahu;
dvourozsahové provedeni; uréeny pro montaz na zed (rozméry: 216 x 70 x 129 mm; pfikon 0,1kW)

800 x 600 x 170

0,1

0,1

Plosinovy vozik

785 x 651 x 900

M.C. 0.28 - Chlazeny sklad

Chladnicka pro GN 2/1 s objemem 655 litrG; LED stropni osvétleni; ventilacni chladici systém; uzamykatelné dvefe
pIné; en.tf. C; rozsah chlazeni: -2 / + 15 °C; 2-Uroviiové nastavitelné vétrani a vihkost; elektronické ovladani LC-
displej monochrom; digitélni zobrazeni teploty; funkce optického a akustického alarmu; funkce zamku displeje; vnéjsi
i vnitfni nerezovy oplasténi; 5x rost GN 2/1 se Sedym povrchem; vySka rotd je nastavitelna po 100 mm; nosnost na
polici: min. 60 kg; hygienické a vyménitelné tésnéni dvefi; automatické odmrazovani; nastavitelné nerezové nohy;
Chladivo bez FCKW-FKW (R 600a); izolace stén min. 50 mm; ro¢ni spotieba energie: max. 635 kWh

747 x 769 x 2018

04

Mrazni¢ka s ventilatorem 544 litr(i; Ize vlozZit prepravku; ventilacni chladici systém (technologie NoFrost);
uzamykatelné dvefe pIné; en.tf. B; vnitfni LED osvétleni; rozsah chlazeni: -9 / -26 °C; elektronické ovladani LC-
displej monochrom; digitélni zobrazeni teploty; funkce optického a akustického alarmu; funkce zamku klaves; ohfev
réamu dvefi horkym plynem; vnéjsi plast z nerez oceli; 4 zesilené ocelové rosty 600x400 mm Sedé s ochrannym
povrchem; nosnost na polici: min. 60 kg; hygienické vymeénitelné tésnéni dvefi; automaticky - nouzovy a ruéni start -
odmrazovani horkym plynem; nastavitelné nerezové nohy; chladivo bez freonli (R 290); izolace stén min. 70 mm;
ro¢ni spotifeba energie max. 1116 kWh

747 x 769 x 2018

0,55

M.C. 0.29 - Pfiprava masa, vajec a t&sta

Chladnicka pro GN 2/1 s objemem 655 litrG; LED stropni osvétleni; ventilacni chladici systém; uzamykatelné dvere
pIné; en.tf. C; rozsah chlazeni: -2 / + 15 °C; 2-Uroviiové nastavitelné vétrani a vlhkost; elektronické ovladani LC-
displej monochrom; digitélni zobrazeni teploty; funkce optického a akustického alarmu; funkce zamku displeje; vnéjsi
i vnitfni nerezovy oplasténi; 5x rost GN 2/1 se Sedym povrchem; vySka rotd je nastavitelna po 100 mm; nosnost na
polici: min. 60 kg; hygienické a vyménitelné tésnéni dvefi; automatické odmrazovani; nastavitelné nerezové nohy;
Chladivo bez FCKW-FKW (R 600a); izolace stén min. 50 mm; ro¢ni spotieba energie: max. 635 kWh

747 x 769 x 2018

04

0,4

Pracovni stul s dfezem, police, zadni lem, vé. stojankové sméSovaci baterie s prodlouzenym raménkem a sifonu

700 x700 x 900

DN 15

DN 15

DN 50

drez 500 x 500 x 250

Pracovni stul s polici a zasuvkovym blokem vlevo, zadni lem

1900 x 700 x 900




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpo&tovana Rozpo&tovana
o Popis Kpl Rozméry (mm) W) | W) celkovy studend | tepld studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
(kw) zmék&ena v K& bez DPH bez DPH

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skutecné stavby.

Uchaze¢ v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C. 0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletd poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C. 0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

5 |Nasténna skfifika uzaviena posuvnymi dvirky 1 1800 x 350 x 600
6 |Manipulaéni vozik s polici 1 800 x 600 x 900

7  |Pracovni stul skfifikovy otevieny policovy, zadni a levy lem 1 1100 x 700 x 900
8 |Pracovni stul s polici a zasuvkovym blokem vlevo, zadni lem 1 1100 x 700 x 900

Nerezova profesionalni vodéodolna vaha do 15 kg, rozmér vazni plochy 306x222 mm

Vazivosti 6/15kg, dilek 2/5g, rychlé ustaleni hodnoty na displeji a stabilni hodnota vysledku pfi navazeni, kryti proti
vodeé: IP54, certifikace: pro obchodni vazeni - ES ovéfeni, displej: LCD zelené podsviceny, napajeni: AC adaptér
10 |DC 12V/1,2Ah nebo 12V/2Ah, alternativni napajeni: vestavény dobijeci akumulator, klavesnice: tlacitkova, 1 330 x 346 x 107 0,1 0,1
komunikace: sériové rozhrani RS-232, provedeni: vazni miska — nerez, kryt vahy — plast, funkce: tarovani, nulovani,
poditani kust, procentualni navazovani, kontrolni vazeni, kontrolni pogitani kust (HI/OK/LO), sumarizace navazek,
umisténi vahy v provozu podle potfeby

11 |Chlazeny stul 290 I, 2 sekce, dvitkovy +2 °C / +10 °C v&. agregatu 1 1330 x 700 x 900 0,5 0,5

Umyvadlo, celonerezové nasténné umyvadlo s kolenovym ovladanim, sifonem a baterii. Nastaveni teploty vody
12 |pomoci sméSovaciho ventilu (véetné zpétnych klapek pod umyvadlem) s 1/2" Sroubenim pro teplou a studenou vodu. | 1 470 x370 x 225 DN 15| DN 15 DN 50
Voda je spusténa stlacenim ventilu, ktery ma nastaveno automatické zpozdéni vypinani vody.




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT

GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

M.C. 0.35 - Uklid
1 |Vylevka 1 DN 15| DN 15 DN 70 dodavka ZTI
2 |Police na uklidové prostfedky 1 dodavka stavby

M.C. 0.36 - Hrub4 pFipravna zeleniny

betonovy sokl (v =
1 |Skrabka brambor a zeleniny, naplii 12 kg (200 kg /hod), v&. lapade $krobu a slupek, nerezova 1 490 x 900 0,6 0,6 DN 15 gula, 100 mm) a gula je
dodavka stavby

2 |Vanovy vozik na brambory a zeleninu 1 735 x 610 x 500

Chladnicka pro GN 2/1 s objemem 655 litrG; LED stropni osvétleni; ventilacni chladici systém; uzamykatelné dvefe
pIné; en.tf. C; rozsah chlazeni: -2 / + 15 °C; 2-Uroviiové nastavitelné vétrani a vihkost; elektronické ovladani LC-
displej monochrom; digitélni zobrazeni teploty; funkce optického a akustického alarmu; funkce zamku displeje; vnéjsi

3 i vnitfni nerezovy oplasténi; 5x rost GN 2/1 se Sedym povrchem; vyska rostl je nastavitelna po 100 mm; nosnost na 2 74T X769 x 2018 04 08
polici: min. 60 kg; hygienické a vyménitelné tésnéni dvefi; automatické odmrazovani; nastavitelné nerezové nohy;
Chladivo bez FCKW-FKW (R 600a); izolace stén min. 50 mm; ro¢ni spotieba energie: max. 635 kWh

4 Prac’ovnl' stal s dvoudiezem uprostfed, s roStem, zaclinl' lem, v€. stojankové sméSovaci baterie s prodlouzenym 1 1300 x 700 x 900 DN 15 DN 15 DN 50
raménkem a sifonu, dfezy 500 x 500 x 250 mm, prolis

5 |Pracovni stll s krajeci nierolenovou deskou, s polici a zasuvkou vlevo, zadni a pravy lem 1 1500 x700 x 900

Umyvadlo, celonerezové nasténné umyvadlo s kolenovym ovladanim, sifonem a baterii. Nastaveni teploty vody
6 |pomoci sméSovaciho ventilu (véetné zpétnych klapek pod umyvadlem) s 1/2" Sroubenim pro teplou a studenou vodu. | 1 470 x370 x 225 DN 15| DN 15 DN 50
Voda je spusténa stlacenim ventilu, ktery ma nastaveno automatické zpozdéni vypinani vody.

7 |Nasténna police jednoetazova 1 1300 x 300

8 Nerez pod}ahova vpust' véetné rostu la protlza'lparihove uzavery, celonerezové proY?denl Eio keramické dlazby, vana 1 800 x 400 x 200 DN 100
z nerezového plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska rostu 30mm

9 Drevéna rohoz na zeleninu a brambory, z boku ¢aste¢na zasténa proti rozstfiku odpadni vody ze $krabky (v =1000 1 1700 x 1200 x 150 dodavka stavby
mm)

10 |Betonovy sokl s vybranim pro gulu (400 x 400) 1 1100 x 600 x 100 dodavka ZTI a stavby
M.C. 0.37 - Suchy sklad

1 |Skladovy regdl - komaxit 10 950 x 400 x 1800

2 |Skladovy regal - komaxit 2 820 x 400 x 1800

3 |Skladovy regal - komaxit 1 1100 x 400 x 1800




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
o Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studena | tepla studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
(kw) zmék&ena v K& bez DPH bez DPH

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:

M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

M. €. 0.39 - Vamna

Elektrické multifunkéni zafizeni s automatickym zdvihem kosu, Jisténi 3x32 A, stuperi zabezpeceni IPX5, kapacita
2x GN1/1, objem min. 100 |, oblozZeni z nerezové oceli (AlSI 304) pro snadné ¢isténi vSech povrchd, dno panve

z uslechtilé oceli (nerezova ocel AISI 316) svaieno se vSemi sténami panve z nerezové oceli (AISI 304)

s neprilnavym povrchem, rozmér dna panve min 710x580 mm, dno panve odolné viéi deformacim pfi nahlych
zménach teploty, dno uvnitf panve se zaoblenymi rohy pro snadné ¢isténi, integrovany odpad ve dné vany s
elektrickym uzavérem, naklapéci hfidel panve na predni strané, panev se Sirokou odtokovou hubi¢kou pro snadné
vyprazdiiovani panve, viko z nerezové oceli (AISI 304), elektronické napousténi vody, motorizované elektrické
naklapéni s ochranou proti pretizeni oviadané z mi. 12" dotykového panelu, automaticky systém napousténi vany s
pfesnym davkovanim vody, mérka mnozstvi tekutiny, integrovany odpad ve dné vany s elektrickym uzavérem,
automaticky zdvih ko$l, véetné moznosti vareni v koSi i se zavienym vikem, bezpec¢nostni snima¢ rozpoznani
ramene koS, integrovana sprcha s automatickym navijenim, integrovana zasuvka 230 V /16 A, vSechny
technologické ¢asti pfistroje umistény v predni strané pro snadny pfistup a servis, vSechny vnéjsi Srouby z nerezové
oceli (AISI 304), ovladaci rozhrani s dotykovym displejem - komunikace v eském jazyce, ru¢né nastavitelné
provozni rezimy pro: duseni, vareni, peceni, atd.... , zvlastni funkce pro jemné vareni a peceni s nizkou teplotou
pfes noc, automaticky proces vareni s recepty a potravinovymi kategoriemi, funkce pro pocitani litri pfi napousténi
panve, funkce pro libovolné nastaveni asovacu, funkce pro Usporu energie pfi ne€innosti zafizeni, vicebodova
sonda, USB port pro aktualizaci receptll a software zafizeni, funkce pro omezeni maximalni teploty topnych téles,
USBJ/LAN rozhrani, moznost pfipojeni k systému optimalizace spotfeby energie, rozhrani pro pfipojeni k externimu
PC se softwarem HACCP

1350 x 850 x 1050

24-26

24+26

DN 20

DN40




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA

PROJEKT

GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Elektrické multifunkéni tlakové zafizeni GN 2/1, s elektronickou regulaci a dotykovym ovladanim pomoci LCD
panelu, ¢astééné umisténa pod jednotnou nerezovou pracovni deskou sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v
hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s poz. 3, 4, 5, 6, 7, 8.

Stuperi zabezpeceni: IPX5, nominalni kapacita min. 100 |, obloZeni z nerezové oceli (AISI 304) pro snadné ¢isténi
v§ech povrchd, dno panve z uslechtilé oceli (nerezova ocel AISI 316) svafeno se vSemi sténami panve z nerezové
oceli (AISI 304) s nepfilnavym povrchem, dno panve odolné vici deformacim pfi nahlych zménach teploty, dno uvnitf

panve se zaoblenymi rohy pro snadné cisténi, naklapéci hfidel panve na predni strané, Siroka odtokova hubicka pro rozvod SVZ mezi
snadné vyprazdiiovani panve, viko z nerezové oceli (AISI 304), elektronické napousténi vody, motorizované zmék&ovadem poz.
elektrické naklapéni s ochranou proti pretizeni ovliadané z dotykového panelu, véechny technologické ¢asti pfistroje 19 a varnym

2 umistény v pfedni strané, v8echny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AIS| 304), ovladaci rozhrani s dotykovym 1 1300 x 920 x 900 27,6 27,6 DN15 DN15 DN40 aparatem zajisti
displejem - komunikace v ¢eském jazyce, ru¢né nastavitelné provozni rezimy: duseni, vafeni, peeni, atd., funkce gastro

pro jemné vareni a pe€eni s nizkou teplotou pfes noc, automaticky proces vareni s recepty a potravinovymi
kategoriemi, funkce pro pocitani litrd pfi napousténi panve, funkce pro libovolné nastaveni ¢asovacu, funkce pro
Usporu energie pfi necinnosti zafizeni, min. 4 bodova vpichova sonda, rezim pro snizeni energie pfi pouzivani
panve, USB port pro aktualizaci receptl a software zafizeni, funkce pro omezeni maximalni teploty topnych téles,
pfipojeni k optimalizaci systému spotfeby energie, rozhrani pro pfipojeni k externimu PC se softwarem HACCP.
Stavitelné nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
o Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studena | tepla studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
(kw) zmék&ena v K& bez DPH bez DPH

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Varny kotel elektricky s kruhovou vlozkou min. 1501, nesklopny, s elektronickym ovladanim, umistény pod jednotnou
nerezovou pracovni deskou sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s
poz.2,4,5,6,7,8.

Stupeni zabezpeceni: IPX5, nepfimo vyhfivany automaticky dopliiovany duplikator, digitalni panel s dotykovymi
tlacitky v kombinaci s otoénym ovlada¢em, robustni konstrukce (ram o tloust’ce min. 3 mm), oplasténi chromniklovou
oceli (AISI 304) s velkymi, snadno &istitelnymi 3D zakulacenymi rohy, dno kotle z uslechtilé oceli (AISI 316),

svarované bez viditelnych spoji se vSemi sténami kotle z nerezové oceli (AISI 304), uzavieny systém vytapéni rozvod SVZ mezi
s max. pracovnim tlakem 0,5 bar (50 kPa) v duplikatoru, dvojita sténa parotésného vika a pruzina vika zmékgovacem poz.
z chromniklové oceli (AISI 304), predni kryt zafizeni z chromniklové oceli AISI 304 o tloust’ce min. 2 mm, vSechny 19 a varnym

3 . . . . s - . " P 1 900 x 900 x 900 22-24 | 22-24 DN 15 | DN 15 DN 15 . -
vnéjsi Srouby v chromniklové oceli (AISI 304), podpora automatického vafeni , nastaveni pro ohfev a fazi mirného aparatem zajisti
varu, rezim s volitelnym teplotnim rozsahem od 30 do 100 °C, vSechny funkce kontrolovany a fizeny z panelu gastro

s digitalnim displejem pomoci klavesnice, nastaveni rozsahu doby vareni, napousténi studené a teplé vody,
automaticky rezim vareni , digitalni zobrazeni chybovych kédl , ochrana proti nizkému stavu hladiny vody
duplikatoru , pojistny ventil , vakuovy vypina¢ a automatické omezeni vnitfniho tlaku parniho plasté, automatické
pInéni duplikatoru zmékéenou vodou, nataceci vodovodni kohoutek, odpadni filtr (mfizka k vypusti), zobrazeni
hladiny pInéni duplikatoru, manometr pro indikaci aktualniho tlaku v plasti, vSechny technologické ¢asti pfistroje
umistény v predni strané pro snadny pfistup a servis. Stavitelné nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C,
9d)

El. sporak talovy s elektrickou podestavnou troubou GN 2/1 umistény pod jednotnou nerezovou pracovni deskou
sedvicové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s poz. 2, 3, 5, 6, 7, 8.
Stupen zabezpeceni: IPX5, 4 varné zény s celistvou nerezovou hyg. varnou deskou, celkova varna plocha min.
800x650 mm, oblozeni z nerezové oceli (AISI 304) pro snadné Cisténi vSech povrcht, véechny technologické casti
pfistroje umistény v predni strané pro snadny pfistup a servis, vSechny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AIS| 304),
ergonomicky ovladaci panel, bezpe€nostni termostat s automatickym resetem a indikaci poruchy pro kazdou varnou
plochu, moznost pfipojeni k optimalizaci systému spotfeby energie, rozhrani pro pfipojeni k externimu PC se
softwarem HACCP.

4 |Elektricka trouba GN 2/1 podestavna, stupen zabezpeceni IPX5, kapacita min. 4 vsuny pro 2/1 GN, min. pracovni 1 900 x 900 x 900 20-22 | 20-22
vyska trouby: min. 340 mm, provedeni z nerezové oceli (AISI 304), svafované bocnice a zaoblené hrany, hygienické
provedeni roht H3, vSechny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AISI 304), bocni panely z nerezové oceli, zpevnéné dno
z nerezové oceli, dvifka trouby z nerezové oceli 18/10, zafizeni: nezavislé nastaveni vyhfivani spodni a vrchni ¢asti,
regulace teploty prostfednictvim elektromechanickych termostatu, topna télesa z nerezové oceli, hygienické a odolné
zavésy s plynovym pistem pro dverfe trouby, ergonomické madlo dvefi trouby po celé Sifce dvefi trouby. Stavitelné
nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)




REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA

PROJEKT

GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH

Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:

M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.

Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.

U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.

Elektricka grilovaci deska ryhovana v&. podestavby s lisovanymi vsuny GN 5x1/1, umisténa pod jednotnou
nerezovou pracovni deskou sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s
poz. 2,3,4,6,7,8.

Stuperi zabezpeceni: IPX5; povrch z nerezové oceli (AISI 304), gril.plocha ze sendvi¢ového materialu o tloustce
min. 15 mm s vrchni vrstvou min. 3 mm nerezové oceli (AISI 316), vrchni plocha se zaoblenymi hranami a rohy pro
snadné ¢isténi s jemnym vyspadovanim dopredu s vypoustécim otvorem se sbérnou nadobkou, vicenasobné pokryti
povrchu topnymi prvky zabudovanymi do kompaktnich hlinikovych bloku, obloZeni z nerezové oceli (AIS| 304),
zasuvka na tuk z nerezové oceli, ergonomicky ovladaci panel, 1 zéna, bezpecnostni termostat s automatickym
resetem a indikaci poruchy, vSechny technologické ¢asti pfistroje umistény v predni strané pro snadny pfistup

a servis, moznost pfipojeni k systému optimalizace spotfeby energie, rozhrani pro pfipojeni k externimu PC se
softwarem HACCP

Podestavba s hygienickym bezesparym provedenim , spodni prostor otevieny v hygienickém bezesparém
provedeni H3 s 5 lisovanymi vsuny pro GN 5x1/1, boéni panely svafované bez viditelného spoje se zaoblenymi
hranami (hygienické provedeni rohli verze H3), spodni konstrukce zcela vyjimatelna pro Ucely instalace bez
viditelného spoje se skiini. Stavitelné nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)

450 x 900 x 900

6,0

Fritéza elektrickd, jedna vana o uzitném objemu min. 18 It., v¢. podestavby s dvifky, umisténa pod jednotnou
nerezovou pracovni deskou sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s
poz. 2,3,4,5,7,8.

Stupeni zabezpeceni: IPX5, studena zéna, rozmér vany min. 340x450x300 mm, hygienické provedeni rohd vany H3,
termostat s plynulou regulaci teploty od 110 do 190°C, obloZeni z nerezové oceli (AlSI 304) pro snadné ¢isténi vSech
vypousténi oleje pies kulovy ventil ve spodni ¢asti vany, ergonomicky ovladaci panel, bezpe¢nostni termostat s
automatickym resetem a indikaci poruchy, vSechny technologické ¢asti pfistroje umistény v predni strané pro
shadny pfistup a servis, moznost pfipojeni k systému optimalizace spotieby energie, rozhrani pro pfipojeni k
externimu PC se softwarem HACCP. Stavitelné nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)

450 x 900 x 900

15,0

Neutralni plocha ve varném bloku v¢. podestavby s lisovanymi vsuny GN 5x1/1, umisténa pod jednotnou nerezovou
pracovni deskou sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s poz. 2, 3,
4,5,6,8.

Oblozeni z nerezové oceli (AISI 304), vSechny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AISI 304).

Podestavba s hygienickym bezesparym provedenim, spodni prostor otevieny v hygienickém bezesparém provedeni
H3 s 5 lisovanymi vsuny pro GN 5x1/1, boéni panely svafované bez viditelného spoje se zaoblenymi hranami
(hygienické provedeni rohli verze H3), spodni konstrukce zcela vyjimatelna pro tcely instalace bez viditelného spoje
se skfini. Stavitelné nerezové nohy, nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)

450 x 900 x 900

10



REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pﬂkon' Voda Voda Voda Rozpod&tovana Rozpod&tovana
o Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studena | tepla studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
(kw) zmék&ena v K& bez DPH bez DPH
Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.
Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,
M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,
M.C. 0.26 - Sklad odpadki poz. 1,
M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,
M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1
M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,9b,9¢,9d,13,15,26,30,40
Neutralni plocha ve varném bloku v¢. piné podestavby umisténa pod jednotnou nerezovou pracovni deskou
sedvi¢ové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni spole¢né s poz. 2, 3, 4, 5,6, 7.
8 N'apou'étéci r?nw’er?o dvé V?dY, masivni napoi.létéci rameno plné integrovavnié c’io ’nveutrélnl' plochy, dvé vody s 1 120 x 900 x 900 DN15 | DN 15
pakovym ovladanim a otoénym ramenem, délka ramene 430 mm, napoustéci vyska ramene 330 mm.
ObloZeni z nerezové oceli (AISI 304), vSechny vnéjsi Srouby z nerezové oceli (AISI 304). Stavitelné nerezové nohy,
nerezovy okopovy systém (poz. 9C, 9d)
9 IV\lfareVzwovwé pracovni deska' §edviéové konstrukce o sile min 3 mm v hygienickém bezesparém provedeni (poz.2 1 3530 x 980 x 60
castécné, 3,4,5,6,7,8 plna integrace)
9a |Bocni panel (AISI 304) tvori nedilnou souéast varného bloku 2
9b | Zadni panel AISI 304) tvori nedilnou souc¢ast varného bloku 1 kpl dl. 4700 mm
9c | Sada 4 vySkové nastavitelnych nerezovych nohou 5 kpl
9d |Okopovy plech nerez 1 kpl 13000 x 10 x150
10 Nerez podlahova vpuslt’ véetné'roéfu a protizép’achové uzavery, celc?rjerezcivé provedeni do pvc, vana z nerezového 1 700 x 1200 x 200 DN 100 Fiodévka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska rostu 30mm instalace STAVBA
1 Nerez podlahova vpuslt’ véetné'roéfu a protizép’achové uzavery, celc?rjerezcivé provedeni do pvc, vana z nerezového 1 1000 x 500 x 200 DN 100 Fiodévka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska rostu 30mm instalace STAVBA
12 Nerez podlahova vpuslt’ véetné'roéfu a protizép’achové uzavery, celc?rjerezcivé provedeni do pvc, vana z nerezového 1 900 x 600 x 200 DN 100 Fiodévka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska ro$tu 30mm instalace STAVBA
13 |Odkladaci plocha podél varného bloku 1 4700 x 200
14 Nerez podlahova vpuslt’ véetné'roéfu a protizép’achové uzavery, celc?rjerezcivé provedeni do pvc, vana z nerezového 1 400 x 400 x 200 DN 100 Fiodévka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska ros$tu 30mm instalace STAVBA
El. bojlerovy konvektomat 11x GN 1/1
Jisténi 32 A, stupen zabezpeceni IPX5, min. 6 bodova teplotni sonda, min. 7 rychlosti ventilatoru, zasuvy
orientované napfi¢, Rozte¢ zasuvlii 65 mm, programovani - moznost vytvoreni az 1000 programdl, elektronicky rozvod SVZ mezi
dotykovy panel mi[\. 8" odoln)'/wvlhkovsti, 'rycrlly a }.’lsporny V}'/Vil'j ?eir)j pfamoci b,OJk,e[u’., autome’lticky pF?dehFev/zchIazenl' sméakovacem poz.
15 | kompelnza’ce zn’lenvterploty r.?rl otevieni zarlz?nly,ValitomatlcykeV mster\l pOmO?I sackl s my'mm prostfedkem, 2 950 x 850 x 1050 1819 18-19 DN 20 DN 20 DN 50 19 a varnym
automatické odvapnéni varné komory pomoci sacku s odvapriovacim prostfedkem, horky vzduch 30 - 300 °C , aparétem zajisti ZTI
kombinovany rezim 30 - 300 °C, vareni v pare 30 - 130 °C , bio vareni 30 - 98 °C, vareni/peceni pfes noc , casovani
zasuvd, regenerace, nizkoteplotni vareni/peceni, integrovana ruéni sprcha, min. trojité dvérni sklo, USB rozhrani,
Ethernet/LAN rozhrani, moznost pfipojeni k systému optimalizace spotieby energie, rozhrani pro pfipojeni k
externimu PC se softwarem HACC
16 |Otevieny podstavec pod konvektomat se vsuny pro GN, kapacita 16 GN 1/1 2 830 x 584 x 708
17 |Manipulaéni vozik s polici 2 800 x 600 x 900
18 |Pracovni stul otevieny s volnym spodnim prostorem pro zméké&ovac, zadni lem 1 500 x 700 x 900
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REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
Piikon Voda Rozpo&tovana Rozpo&tovana
¢. : Ks/ 230V | 400V ' | Voda | Voda & A
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH
Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.
Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,
M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,
M.C. 0.26 - Sklad odpadki poz. 1,
M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,
M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1
M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,9b,9¢,9d,13,15,26,30,40
19 Automaticky zrﬁék’é?vaé VF)dy, kapac’ita zmékéEené vody pii zmékEovani o 10° dH je 9000 |, naplii min. 12 | katexu, 1 360 x 510 x 640 1 10 DN 20 DN 50
elektromechanické ¢asové nastaveni
20 |Chlazeny stul 290 |, 2 sekce, dvitkovy +2 °C/+10 °C v&. agregatu 2 1330 x 700 x 900 0,5 1
21 sPi:zzvnl' stll s dfezem vlevo, police a zadni lem v¢. stojankové sméSovaci baterie s prodlouzenym raménkem a 1 1600 x700 x 900 DN15 | DN 15 DN 50 | dfez 400 x 400 x 220
22 |Pracovni stll se zasuvkovym blokem vlevo, zadni lem 1 1600 x 700 x 900
23 |Nasténna police jednoetazova 3 1650 x 300
24 Konl'\Vbinace nerez vylevka s un?yvadlern, pr\:Jmér odpadu min 90mm, prolisovana vrchni deska s prolisovanou 1 500 x 700 x 900 DN15 | DN 15 DN 50
vanickou 400x400x200 a odnimatelnym roS$tem
25 sPi:zzvnl' stll s dfezem vpravo, prolis, zadni zvySeny lem v¢. tlakové stojankové smésovaci baterie se sprchou a 1 1400 x 700 x 900 DN 15 DN 15 DN 50| dFez 600 x 500 x 300
Mycka provozniho nadobi prichozi s rekuperaci; Zasuvna vyska: 740 mm; Rozmér ko$e min. 850 x 700 mm; rozvod SVZ mezi
Zakladni programy 120/240/360 s; Vykon min. 30/15/10 ko$t/hod; Dvouplastové provedeni vE€. zvukové a tepelné mékéovadem oz
2% izolace; Integvrované rekuperace pro zpétlné v;:uiitl’ zi:)ytkové e’nergie odpédnl’ pary; Nerlezo?/é r’nyci a ?plaf:hov‘é ) 1 1050 x 900 x 1800 11412 11-12 DN 20/ DN 70 192 varn)’/n:) :
ramena; Spotfeba vody max 5,8 I/cyklus; infraervené rozhrani pro bezdratovou komunikaci; Vicestupriova aktivni aparatem zaiisti
filtrace myci 14zné; TFi konfigurace motoru ¢erpadla; Integrovany davkova¢ myciho a oplachového prostredku; P stavba J
Nerezové vedeni prostfedkl k a od davkovadi; Cerpadlo pro zvy$eni tiaku z vodovodniho Fadu; Provedeni myciho
27 Nerez podlahova vpuslt vcetne'rosfu a protlzap’achove uzavery, celc?rjerezcive provedeni do pvc, vana z nerezového 1 1200 x 400 x 200 DN 100 Fiodavka GASTRO
plechu tl.1,25mm, protiskluzovy rost z nerezového plechu tl.2mm, vyska ros$tu 30mm instalace STAVBA
28 Regal nerez 1 1900 x 500 x 1800
29 Regal nerez 1 1000 x 500 x 1800
31 |Pracovni stll s Zulovou deskou, s polici a zasuvkou, bez zadniho lemu 1 1300 x 700 x 900
0 ::;:;:Sl' stll s dfezem uprostied, s polici, zadni lem, v¢. stojankové sméSovaci baterie s prodlouzenym raménkem 1 700 X700 x 900 DN 15 DN 15 DN 50| dfez 400 x 400 x 220
33 |Pracovni stll s krajeci deskou, s polici a zasuvkovym blokem vpravo, zadni lem 1 1500 x700 x 900
4 :;Zizvnl' stll s dfezem vpravo, s polici, zadni lem, v€. stojankové sméSovaci baterie s prodlouzenym raménkem a 1 1600 x 700 x 900 DN 15 DN 15 DN 50| dfez 400 x 400 x 220
Vyhfivany zasobnik na talife, 1 Sachta, pr. talife 265, kapacita 55, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce
skfiné s dvojitou sténou a izolaci , na 4 koleckach praméru 100 mm se Sedou pryZovou obruéi, 2 opatfena aretacni celkem v’provozu 4
35 brzdou, rohy jsou chranény pryzovym obloZenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a 1 635 x 480 x 900 0,75 08 ks, el. zas:uvka na
rychlé nastaveni teploty pfimo ve °C umoziiuje termostat. poz. &. 41
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REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
Piikon Voda Rozpo&tovana Rozpo&tovana
¢. : Ks/ 230V | 400V ' | Voda | Voda & A
2 Popis Kpl Rozméry (mm) W) | w) celkovy studend | tepls studena | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
poz. (kW) Pa | Zmakend v K& bez DPH bez DPH
Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
Uroveri nabizenych zafizeni musi odpovidat popisu ve vykazu vymér nebo musi mit vySSi troven. Nizsi Uroven se nepfipousti.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skute¢né stavby.
Uchazec v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C.0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletu poz. 4, 6, 7,
M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,
M.C. 0.26 - Sklad odpadki poz. 1,
M.C.0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,
M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1
M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,9b,9¢,9d,13,15,26,30,40
Vyhfivany zasobnik na misky, 1 $achta, kapacita 48 misek, celonerezova, svafovana, samonosna konstrukce skfiné celkem v brovozu 4
s dvojitou sténou a izolaci , na 4 koleckach priméru 100 mm se $edou pryZovou obruci, 2 opatfena aretaéni brzdou, ’p
36 ) i . .. L i L L L . ) 1 635 x 480 x 900 0,75 0,8 ks, el. zasuvka na
rohy jsou chranény pryZzovym obloZenim, vnitfni prostor zasobniku je vyhfivan topnym télesem, snadné a rychlé o0z, &, 41
nastaveni teploty pfimo ve °C umoziuje termostat. poz. ¢.
Vydejni stll s vyhfivanou vodni lazni nedélenou pro 5xGN 1/1-200, pfed vanou ze strany jidelny odkladaci plocha na
37 |podnosy, ve spodni ¢asti skfifikovy podstavec ¢elné otevieny, vpravo instalaéni $achta s ovladanim, vlievo 1 2200 x 1000 x 900 4,5 4,5 DN 15 DN 50
zabudovana el. zasuvka 230 V, ze strany jidelny nerezovy sokl
38 |Vydejni galerka jednopatrova s dechovou clonou 1 1800 x 400 x 400
Tripatrova chlazena vitrina s agregatem, ventilované chlazeni, hranaté provedeni, pro 4xGN 1/1, samoobsluzna, ze
39 strany zakaznika ¢elné oteviena, pfed vitrinou volna plocha na odkladani podnost, ze strany obsluhy posuvné dvefe 1 1500 x 1000/685 x 04 04 oddéleny agregat ve
s deflektorem, vySka vany pod desku stolu 450 mm, podestavba skfifikova ¢elné oteviena, v¢. predmasky, vpravo 720+900 ! ’ stole
Sachta s agregatem a 2x vétraci mfizkou ( ze strany jidelny i od obsluhy), vzadu nerezovy sokl
% Vydejni zasobnik ¢aje 10 | s vodoznakem, nerezova dvouplastova piné izolovana nadoba s vikem a nekapajicim 2 & 340 x 640 01 02
kohoutkem
Vydejni stll skfitikovy neutralni — otevieny, s polici s integrovanou plochou pro podnosy, nerez sokl, osazena 1 x el ve stole zabudovano
4 0 v thd g P pro pocnosy, ' SR 900 x 1000 x 900 technologické
zasuvka P
zafizeni
42 |Pojizdny zasobnik podnosy a pfibory 1 730 x 550 x 1200
43 |Vydejni stil skfifikovy neutralni — uzavieny dvirky, s polici, s integrovanou plochou pro podnosy, nerez sokl 1 1300 x 800 x 900
44 |Pracovni stll policovy 1 500 x 700 x 900
Ik 3
45 |Vozik na sbér pouzitého nadobi se vsuny pro podnosy oplastény ze tfech stran 2 855 x 570 x 1435 celkem vkzrovozu
Umyvadlo, celonerezové nasténné umyvadlo s kolenovym ovladanim, sifonem a baterii. Nastaveni teploty vody
46 |pomoci sméSovaciho ventilu (véetné zpétnych klapek pod umyvadlem) s 1/2" Sroubenim pro teplou a studenou vodu. | 1 470 x370 x 225 DN 15| DN 15 DN 50
Voda je spusténa stlacenim ventilu, ktery ma nastaveno automatické zpozdéni vypinani vody.
El. univerzalni robot - stolni, nadoba 5 I.
47 Plynula regu!a’ce otacek '78-4’2201./miyn, manuéIm: zdvih néjdoby,’fixni ochranna mfizka, ochrann}? kryt plast, néd]oba 1 240 x 537 x 550 03 03
nerez 5 | s bilym plastovym vikem, nasypka, 3 nastavce: $lehaci metla s 2,5 mm nerez draty, hak nerez, plocha
metla nerez.
48 Krouha¢ zeleniny s mfle kapacrltoul400 pOrf:I, s velkorob]emgvmlj nasy?rjoul hlavou, |ndlukcn|m motor(?m. Nerezoyy 1 360 x 350 x 690 0.75 075
kryt motoru. Krouhaci hlava platkuje, vinkuje, strouhd, nudli¢kuje, kostikuje, hranolkuje. Celokovové provedeni
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REKONSTRUKCE STRAVOVACIHO PROVOZU V 1.PP BUDOVY HORNICKE NEMOCNICE S POLIKLINIKOU S.R.O. BILINA PROJEKT
GASTROTECHNOLOGIE 05.2024
SEZNAM STROJUA ZARIZENI C. ZAK.: 541/23
& . Ks/ 230V | 400v Pl‘lkon' Voda Voda Voda Rozpo&tovana Rozpo&tovana
wn Popis Kpl Rozméry (mm) W) | W) celkovy studend | tepld studend | Odpad Poznédmka cena za ks celkova cena v K&
(kw) zmé&kdena v K& bez DPH bez DPH

Dodavatel musi pisemné dolozit spinéni pozadavkl zakona ¢. 258/2000 Sb., o ochrané vefejného zdravi v platném znéni a vyhlasky MZ CR 38/2001 Sb., o hygienickych pozadavcich na vyrobky uréené pro styk s potravinami a pokrmy v platném znéni.
U vybranych zafizeni jsou uvedeny u nékterych parametrii mozné tolerance (od - do, min., max, * od stfedni hodnoty.) Tyto tolerance je nutno dodrzet. U zafizeni, u nichZ neni pfedepsana tolerance, budou uznany parametry v toleranci + 5% od uvedené hodnoty.
U nerezového nabytku (pracovni stoly, myci stoly, vydejni linka apod.), je nutné doméfit rozméry dle skutecné stavby.

Uchaze¢ v nabidce predlozi: technické nebo katalogové listy k pozicim:
M.C. 0.23 - Myti stolniho nadobi a tabletd poz. 4, 6, 7,

M.C. 0.24 - Rozdélovani jidel na tablety poz. 6,

M.C. 0.26 - Sklad odpadku poz. 1,

M.C. 0.28 - Chlazeny sklad poz. 1,2,

M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny poz. 1

M. €. 0.39 - Varna poz. 1,2,3,4,5,6,7,8,9,9a,95,9¢,9d,13,15,26,30,40

dodavka ZT/

49 |Umyvadio 7

Demontaz
stavajiciho zafizeni,
uloZeni zafizeni, se

kterym je pocitano
po rekonstrukci,
likvidace
nepouzitelného
vybaveni - STAVBA

Zpracovani vyvodovych plant, koordinace, doprava, montaz, vychozi revize, zau¢eni obsluhy, kucharsky trénink

CENA ZARIZENi CELKEM (bez DPH)

0 Ke
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TECHNICKA ZPRAVA

Zakladni udaje

Stavba: Nemocnice Bilina
Stravovaci provoz
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Projektant: RNDr. Vladimir Horsky,CSc., Ing. Jan Narovec

1. Monitoring HACCP

Legislativni ramec HACCP

Podle pravniho predpisu (Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004) jsou vsichni
provozovatelé stravovacich zafizeni povinni vytvofit a zavést stdlé postupy zalozené na zdsaddach
HACCP a postupovat podle nich. V praxi to znamena: Aby provozovatel stravovaci sluzby zajistil
zdravotni nezavadnost pokrmi po celou dobu jejich pouzitelnosti, musi urcit ve vyrobnim procesu,
pfi skladovani, pfipravé, rozvozu a uvadéni do obéhu, technologické Useky (kritické body), ve kterych
je nejvétsi riziko poruseni zdravotni nezdvadnosti, provadét jejich kontrolu a vést potiebnou
evidenci.

Legislativa - duleZité zakony a vyhlasky:
Zakon 258/2000 O ochrané verejného zdravi
Nafizeni Evropského parlamentu a rady (ES) ¢. 852/2004

V praxi to pro provozovatele znamena vytvofit plan kritickych bod(, vést jeho dokumentaci a
provadét pravidelnd méreni jednotlivych znak( (obvykle teplota, ¢as, relativni vihkost...) a porovnavat
namérené hodnoty s povolenym rozsahem. Evidence se vede po dobu 1 mésice az 1 roku, v zavislosti
na typu udaje. Ve vétSim gastronomickém provozu to znamend provadét méreni prakticky ve vsech
operacich procesu vyroby pokrm( — pfijem, skladovani, pfiprava, vyroba, vydej, likvidace a to véetné
moznych variant napf. zchlazovéani, zmrazovani, regenerace Ci vyroby polotovaru.

Obecny popis

Vtomto projektu se pocita se zavedenim systému kritickych bodl HACCP, jehoZ soudasti je i
monitoring sledovanych znak( pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby,
vydeje a distribuce pokrm(. Sledované znaky se daji sledovat v potravinach, na technologiich a
v prostredi, kde se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Spravné vyrobni
praxe). K tomuto Géelu slouzi méfidla, at jiz samostatna nebo propojend do pocitatovych systémd.
Zaznamy ztéchto meéfidel jsou zapisovdny do softwarového systému HACCP a to formou
elektronickou a ruéni. Mérfeni jsou provadéna kombinaci staciondrnich cidel teploty a vlhkosti
(prostorové teploty, vlhkosti), pfipojenim komunikacnich rozhrani ¢idel u varnych technologii, ktera
jsou vybavena digitalnim vystupem, pripojenim dodatecné instalovanych didel u zafizeni a
technologii, které nejsou vybaveny komunikaénim protokolem a vse byva doplnéno ruénimi
prenosnymi méridly.



- Projektovd dokumentace resi komplexni zavedeni softwarového systému HACCP vcetné
automatického monitorovaciho systému.
Jde o komunika¢ni sit, ktera kabelem spojuje jednotlivé prvky: stabilni ¢idla umisténa napf.
ve skladech, varné technologie napf. konvektomaty, vydejni a ostatni zafizeni s
monitorovacim software do jednoho celku. Jednotliva cidla jsou zapojena v sérii (v linii) a
komunikuji po lince RS485. Varné technologie jsou klince pfipojeny pfimo, pokud jsou
vybaveny komunika¢nim rozhranim RS485. Jednotlivé linie zacinaji u fidiciho pocitace a konci
u posledniho méreného bodu podle schématu:

Cidlo4 Cidlos Cidlo6
\/ \/
(systém HACCP)

Cidlo2 Cidlo3

- Na pfislusném PC bézi trvale systém monitoringu, ktery pravidelné kontroluje a uklada
hodnoty pro pripadnou pozdé;jsi kontrolu. UzZivatel mlze z kteréhokoli pocitace v siti ovérit
prislusné hodnoty, je upozorfiovan na prekroceni mezi (vizualné, akusticky, zaslanim zpravy)
a v pfipadé navstévy kontrolnich orgdnt ma dokumentaci k dispozici. Tato varianta je zvolena
i z nasledujicich davod:

=  minimalné zatéZuje personal dalsi povinnosti (v pfipadé navaznosti na dalsi SW je
mozné minimalizovat ru¢ni evidenci)

= snizenirizika ,lidského faktoru” (odpada riziko selhani pfi méreni hodnot jako napf.
chybné odecteni mérenych hodnot nebo UmysIné vyplnéni nepravdivych tGdaja)

= minimalni investice pro nové projekty (v pripadé rekonstrukce, nebo nové stavby
provozu jsou naklady nizsi v porovnani s ndklady montaze u ,bézicich” provozl)

= systém nema kromé spotieby elektrické energie a bézné udrzby vypocetni techniky
zadné dalsi provozni naklady

=  systém poskytuje aktudlni hodnoty, na které lze okamzité reagovat.

Pozadavky na funkénost systému:

- Softwarové feseni systému HACCP pro spravu a evidenci kritickych bodu a kritickych
kontrolnich bodd, spravné vyrobni praxe, sanitaci, vyrobnich postupti od pfijmu surovin po
vydej hotovych pokrmi a legislativy

- Sbér dat ze vsech technologickych zafizeni podléhajicich sledovani HACCP (chlazené a
mrazené sklady, suché sklady, prirucni sklady) véetné varnych technologii (konvektomaty,
kotle, panve, mycky, rychlezchlazovaci zafizeni)



- Distribuce naméfenych dat po siti (moZnost zobrazeni mérenych a archivovanych udajl na
libovolném pocitaci v siti)

- Inteligentni vyhodnoceni poruchovych stavi (Casové zpoZdéni zaslani varovné zpravy
definovatelné pro kaZdé zafizeni samostatné), aby nedochazelo k planym hlasenim a
poplachtim

- MoiZnost definice zplisobl hlaseni poruchovych stavii a jejich distribuce konkrétnim
zodpovédnym osobam pro jednotlivé skupiny zafizeni

- Zobrazovani hodnot pouze zvolenych skupin zafizeni podle kompetenci osob

- Kompletni feseni problematiky HACCP nebo propojeni s nadfazenym systémem HACCP

- Zavedeni systému HACCP v provozu a priprava na certifikaci

- Dodavatel musi mit zavedeny systém 1SO09001

Linie zacinaji u fidiciho pocitace v mistnosti ¢. 0.45 a konéi u posledniho méreného bodu viz.
padorysny vykres. Je nutné zabezpecit pfivod strukturované kabeladze vnitini datové sité k fidicimu
pocitaCi pro moznost distribuce namérenych hodnot. Kabelové trasy jsou vedeny tak, aby se
minimalizovala mozZnost jejich poruseni a to nejlépe v podhledech a v ohebnych trubkach primeéru
23. Je moZno vyu#it spoleénych Zlabovych konstrukci s telekomunikaénimi rozvody. Useky vedené
z podhledu k snimacim teploty a technologickym zafizenim zdénymi a podlahovymi konstrukcemi
jsou vzdy chranény trubkami. Vyvody se zakoncuji dle rozpisky na ptdorysnych vykresech.

Pro zapojeni prostorovych ¢idel a ¢idel v chladicich technologiich (data i napajeni stejnym kabelem) je
zapotrebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych par(, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro datové komunikacni rozvody kategorie 5 (Cat5) a vyssi
v bezhalogenovém provedeni (LSOH/LSZH). Zapojeni se provadi v linii (od ¢idla k cidlu). V misté
vyvodu muze byt kabel prerusen.

Pro zapojeni komunikace se zafizenimi (varné technologie — kotle, panve, konvektomaty.... (data) je
zapotrebi samostatny komunikacni rozvod stinénym kabelem 4 kroucenych parQ, optimalné stinény
twist-pair kabel (STP nebo FTP, AWG24) pro komunikacni rozvody kategorie 5 (Cat5) a wvyssi
v bezhalogenovém provedeni. Zapojeni se provadi v linii (od zafizeni k zafizeni). V misté vyvodu muze
byt kabel prerusen.

UloZeni datového vedeni provést vsouladu sCSN a predpisy souvisejicimi. Kabelové trasy
slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soubéhu se silnoproudymi rozvody ve vzdalenosti mensi
nez 30 cm.

Datové vedeni — kabel FTP/STP datovy kabel CATS5 (napf. Belden STP1734A, FTP133E).

Linii mGze byt i vice, kazdd musi zacinat v mistnosti (kancelafi), kde bude umistén pocitac¢ a koncit u
daného posledniho zafizeni (Cidla). Na poradi cidel nezaleZi. V jedné linii mohou byt zapojeny
libovolné body typu A, B, C a D. Varné technologie (body typu E) musi byt zapojeny samostatnou
vétvi (vétvemi). Kabelové vedeni je v misté ptipojeni vyvedeno smyckou, smycka mlze byt v misté
pfipojeni prerusena (napf. pro lep$i manipulaci pfi protahovani kabelu). Vedeni kabelu libovolné,
nejlépe vytrubkovano. Délka jedné vétve max. 1000m, pocet Cidel na jedné vétvi max. 30 (vétsSi pocet
je nutné konzultovat s dodavatelem feseni).



Zakonceni jednotlivych smycek:

A. Smycka vyvedena ve vysce 1.7 — 2 m do standardni pristrojové kulaté krabice do zdi, priimér
68 mm. Volny konec kabelu 0.5 m.

B. Smycka vyvedena nad stropem boxu z trubky ve zdi nebo ze stropu. Volny konec 5 m.

C. Smycka vyvedena do standardni pristrojové kulaté krabice do zdi, primér 68 mm. Volny
konec 0.5m. Krabice umisténa vedle zasuvky urcené pro napajeni zafizeni.

E. Smycka vyvedena z trubky v misté ostatnich vyvodu pripojeni dané technologie (obvykle
podlahou).

V pripadé vyvedeni na zdi zakoncit trubku standardni pfistrojovou kulatou krabici do zdi,
prdmér 68 mm. Volny konec kabelovych vyvodd 3 m.

L. Samostatna kabelova linka vyvedena z krabice, primér 68, pro pripojeni vodotésné
pocitacové zasuvky LAN 1xRJ45 (pFipadné LAN 2xRJ45 pfi sdruzeni zasuvek pro 2 zatizeni).
Pozadavek kryti min. IP44. Volny konec 0.25m.

LI. Samostatna kabelova linka vyvedena z trubky ze zdi nebo z podlahy v misté ostatnich vyvodi
pro pripojeni technologie k napajecimu vedeni. Kabel bude osazen konektorem RJ45 pro LAN
pfipojku. Volny konec 3 m.

M. Smycka vyvedena z trubky pobliz zasuvky pro pfipojeni napajeni mobilniho zafizeni. Obvykle
vevysce 1az1,5m.

Rozvody budou vedeny podhledy, podlahou nebo zdi, k jednotlivym technologiim svedeny
chranickou a vyvedeny s ostatnimi vyvody k dané technologii.

VSechny boxy budou pfipojeny priichodkou ve stropu boxu, kde budou kabely zafixovany
silikonovym tmelem — fesi dodavatel HACCP.

Kabely pro monitoring HACCP budou vyvedeny v mistech napajecich kabel( pro monitorovana
zatizeni tak, aby mohly byt do zafizeni zatazeny spole¢né. Pfipadné budou vyvedeny instalac¢ni
krabici vedle zasuvky 230V, ktera je uréena pro danou technologii — koordinovat se
silnoproudem.

V misté ukonceni kabelll poZzadavek na zasuvku LAN a cca 4x zasuvku 230V.

Kabely instalovat do trubek minimalni pevnosti 750 N / 5 cm. Pfednostné do hladkych ohebnych
trubek.

Vyusténi z podlahy realizovat pomoci L nebo T dill, do kterych nasadit pevnou trubku, ktera bude
zafiznuta nad podlahou v minimalni vySce 5 cm aZ v dobé montaze, aby byl kabel viditelné
mechanicky chrdnén. Vyvody z podlahy tésnit proti pronikani vody.

Smycky mohou byt v misté vyvodu preruseny.

Provedeni kabeldze bude respektovat Pozarné bezpecnostni feSeni stavby.

POZOR:

ZpUsob zakonceni u jednotlivych monitorovanych mist bude doupfesnén na zédkladé vybranych
typu technologii a poZadavku investora (volny kabel, zasuvka Tango nebo krabicka).

V dokumentaci se pouziva nasledujici znaceni pfipojnych bod:
A. Prostorovy teplomér: sklady, chlazené kuchyné a chlazené pfipravny
B. Chladici a mrazici boxy
C. Chladici technologie s pohyblivym pfivodem (do zasuvky): chladici a mrazici skfiné,



chladnicky.

E. Technologicka zatizeni pfipojena sériovou linkou: konvektomaty, kotle, panve, tabletovaci
pasy, mycky, Sokery, chladici stoly, vitriny.

L. Technologicka zafizeni (napf. konvektomaty, panve, kotle) s externim ethernetovym
pfipojenim LAN

V. Prostorovy vlhkomér s teplomérem

Délka jedné vétve maximalné 1000 m, pocet c¢idel na jedné vétvi max. 35.

Kabelové trasy slaboproudého rozvodu nesmi byt vedeny v soubéhu se silnoproudymi rozvody ve
vzdalenosti mensi nez 30 cm.

Provedeni rozvoda bude respektovat pozarni zpravu a souvisejici normy CSN.

Zakladni pozadavky pro montaz a uvedeni zafizeni do provozu

Montaz: Montdz zafizeni smi provadét pouze firma, kterd ma pro tuto Cinnost vySkoleny personal.
Kromé toho musi byt pracovnici dodavatelskych firem prokazatelné vyskoleni vyrobcem pfislusného
zafizeni a musi mit osvédceni o opravnéni zafizeni montovat ¢i provadét na ném servis. Pfi instalaci
musi pracovnici dodavatelskych firem bezpodminecné dodrzovat vsechna pravni ustanoveni, tykajici
se bezpecnosti prace a ochrany zdravi pracovnikd. MontdZz musi odpovidat prislusnym technickym
podminkam vyrobcd. Zafizeni smi byt pfipojena na napajeci elektrickou sit teprve po provedeni radné
revize. Revizni zprava o stavu elektrického napajeni a pfivodu nesmi byt po lh(té dané technickou
normou.

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - Skladovaci prostory a zatizeni
Provedeni
P.¢. | Podl. | Mistnost.C. | Pos. | Popis Velicina | Typ Cidla vyvodu

1 0.45 Kancelar

2 0.26 M.C. 0.26 - Sklad odpadk

3 1 | Chladici skfir - 360 | T QTC C

4 0.28 M.C. 0.28 - Chlazeny sklad

5 1 | Chladici sk¥in pro GN - 630 | T Qrc C

6 1 | Chladici sk¥ir pro GN - 630 | T QTC C

7 1 | Chladici skin pro GN - 630 | T QTC C

8 2 | Mrazici skfin pro GN - 630 | T QTC C

9 2 | Mrazici skrin pro GN - 630 | T QTC C
10 0.29 M.C. 0.29 — Piipravna masa, vajec a tésta
11 Chladici skrin pro GN - 630 | T QTC C
12 1 | Chladici sk¥ir pro GN - 630 | T QTC C
13 11 | Chlazeny stl 2901, 2 sekce T QTC E
14 0.36 M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny
15 3 | Chladici skrir pro GN - 630 | T QTC C
16 3 | Chladici skrin pro GN - 630 | T QTC C
17 0.37 M.C. 0.37 - Suchy sklad TV QTv \
18 0.39 M. C. 0.39 - Varna
19 20 | Chlazeny stlil 2901, 2 sekce T QTC E
20 20 | Chlazeny stlil 2901, 2 sekce T QTC E
21 37 | Vyhrivana vodni lazen pro 5 x GN 1/1 T QTC E
22 39 | Chlazena vitrina samoobsluzna tfipatrova T QTC E
23 41 | Chlazeny stul s vanou na salaty pod vitrinu T QTC E
24




Vysvétlivky: QTC...teplotni ¢idlo s pfevodnikem pro zabudovani do zafizeni kabelové konektorované,

QTV...kombinovany pfevodnik vlhkosti a teploty, QTB...teplotni ¢idlo prostorové vodotésné, QTA...prostorové
teplotni ¢idlo

Predpoklad:

U zafFizeni budou osazena samostatna cidla teploty s komunikacnim prevodnikem

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - varné technologie
Provedeni
P.¢. | Podl. | Mistnost.2. | Pos. Popis Veli¢ina | Typ ¢idla vyvodu
1
2 0.23 M.C. 0.23 - Myti stolniho nadobi a tablet
3 1 | Myci stroj stolniho nadobi pasovy T QR22+JR E
4 0.39 M. €. 0.39 -Varna
5 1 | El. sklopna multifunkéni panev GN 2/1 T IKR L
6 2 | El. sklopna tlakova multifunkcni panev T IKR L
7 3 | El. kotel 150 I, stacionarni, nerez sokl T R1+TGS8 E
8 6 | Elektricka vykonna jednokosova fritéza 30 | T R1+TR5 E
9 13 | Elektricky konvektomat 20xGN T IKR L
10 15 | Elektricky konvektomat 10xGN T IKR L
11 26 | Myci stroj na provozni nadobi T QR22+JR E
12
13
14 Poznamky:
- vyvody z podlahy (u provedeni vyvodu E) zajistit
mechanicky odolnou trubkou do vysky alespori 5 cm nad
15 Uroven podlahy
- s datovymi vyvody do rozvadéce M2 v kancelafi privést i
16 jistény privod 230V pro napajeci adaptér na DIN listé
17
18
19

Vysvétlivky: R1..pfevodnik teploty Pt100/RS485, TGS..teplotni ¢idlo Pt100 do 150°C, TR5..teplotni ¢idlo Pt100

s teplotni odolnosti do 200°C, S2...vpichova teplotni sonda potravinarska Pt100, IKR...integrované komunikacni

rozhrani, QR22...prevodnik teploty s kabelovym teplotnim cidlem a digitalnim vstupem, JR...pomocné relé

Predpoklad:

U zafizeni budou osazena samostatna cidla teploty s komunikacnim prevodnikem s vyjimkou

zafizeni pfipojenych pres IKR

U zafizeni IKR se predpoklada pfipojeni na standardni priimyslové komunikacni rozhrani (stroj jim

musi byt pfedem vybaven)
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Pocet stran: 5
@1 Analytical

MONITOROVACI' SYSTEM TEPLOT
BILINA, NEMOCNICE

3 QiMenitor - Graly - Mozilla Firefox

V tomto projektu se pocita se zavedenim systému kritickych bod H.A.C.C.P. jehoz soucasti bude gri Cmgy pirmt WE iy Glmi Wimghin
monitoring sledovanych znak pfi pfijmu potravin, béhem skladovani, pfipravy vyroby, vyroby, vydeje [* " &= @ Bueimmnmmmoe more

a distribuce pokrmu. Sledované znaky se daji sledovat v potravinach, na technologiich a v prostiedi, | ¢ Meniter = ==

kde se dany pokrm nebo potravina nachazi s ohledem na principy SVP (Spravné vyrobni praxe).
K tomuto ucelu slouzi méfidla at' jiz samostatna nebo propojena do pocitaCovych systémui. Zaznamy Lepi) Lose) e
z téchto méfidel jsou zapisovany do formulafa H.A.C.C.P. a to formou ruéni nebo elektronickou. 5 T
Méreni bude provedeno kombinaci stacionarnich ¢idel teploty a vlhkosti (prostorové teploty, vihkosti) A

a vSe bude doplInéno ru¢nimi pfenosnymi méfidly. Méfeni navazuje na systém HACCP a software '|
Hasap Gastro Software, ktery s monitorovacim systémem sdili naméfrena data. mwwh
-wL i

/-
"_;J.\;_) |n ll{‘

o _ _ ’E “W JWW‘I‘N Y
Na zvoleném PC (serveru) bézi trvale systém monitoringu (jako sluzba), ktery pravidelné kontroluje a

uklada hodnoty pro pfipadnou pozdé;jsi kontrolu. Uzivatel mize pomoci webového prohlizece '
z kteréhokoli pocitace v siti zjistit aktualni stav méfenych hodnot, zobrazit historii (v grafické i

numerické podobé), doplnit poznamky k jednotlivym méfenim. Na pfipadné poruchy nebo pfekro¢eni aow  miw W mem mge miw  miw  mw  Bee

mezi muze byt upozornén hlaSenim na pocitali (vyskakovaci bublina, akusticky signal), zaslanim e- 1

mailu nebo zaslanim SMS (vyZaduje dokoupeni volitelné SMS brany). soan a4 Mol adat

V programu je mozné konfigurovat pro kazdé méfené misto interval ukladani namérenych hodnot, sas | ouss | soc BB o - oy - it

volit ukladani skuteéné namérené hodnoty nebo minimalni nebo swkromd nctoven’ e

- . maximalni nebo primeérné hodnoty za zvoleny ¢asovy interval. Aby _Gpraun naxtavend geefu

nedochazelo k planym poplachim (napf. po otevieni dvefi chladiciho Sledavat nazey ~ arva

A 2tisit zvuk boxu), program nabizi zasilani upozornéni na chybové stavy (porucha 5 T —re—

B spustit Gitanitar cidla, pfekroeni meze,...) po volitelné Casove prodlevé. Navic je 2 Siten: o mb == __=
mozné volit i Casoveé odstupfiované hierarchicke zaslani zprav. Napf. 0 Chld b - ocs - moss  ~

Bi* konec po 35 minutach nepretrzitého piekrogeni teplotni meze se zobrazi s s ——— it >

upozornéni na pocitaci; pokud neni zprava potvrzena, za$le se za dalSich napf. 15 minut e-mailova zprava (nebo
zpravy); pokud ani pak neni zprava nikym potvrzena, zasle se SMS hlavnimu technikovi a za dalSich 5 minut fediteli.
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Jsi Zpravy monitorovaciho systému

Zobrazik viechny zpravy
. - e . ., o v Zprava Warikla Ohlatena Ukonéena Potvrzena UZivatelern £ poditate ~
Program je vytvofen nasimi programatory @ MUZe | [iiczens masmaini hodnets 18 s.C: 292.2 Mrsanicka AlaCate | 205.2008 12 16:41 205,2008 124842 | 2052008 131241 |~
tedy byt upraven podle specifickych pozadavku chyba kamunikace: 23047 Mraznitka sklad CK 205 2008 115204 205 2008 125245
Za’ kazn |'ka chyba komunikace: 290,48 Mraznitka pedivo L 20.5.2008 11:50:43 2052008 1315:35 |
piekrotena masimalni hodnata 4 =t C: 290,39 Chladici stél Ck 2052008 174845 2052008 125257 |- 205.200813:24:49  user HACCP
. , - piekrodena maximaln hodnota 15 st.C: 290,39 Cukréma pracovisté 20.5.2008 11:48:51 205.2008 125451 |- 205.200813:24:43  user HACCP
Program je nasazen v trvalém provozu jiz na prekradena maximalni hodnata 16 st C: 230,44 Studend k. pracoviété | 205.200811:43:10 2005 2008 1300:54 | - 2052008 13:24:43 | user HACCP
desitkach mist v Ceskeé i Slovenské republice a pfekrodena masimaln hodnata 8 st C: 230,33 Chladicl bos denni 20.5.2008 11:43.47 205.2008 13:05:03 |~ 205.200813:24:43 | user HACCP
J'e prové‘rien mnOha Iety uspééného nasazovénl’ prekrotena max?malnl hodnota 15 ¢t.C: 290,17 Piipravna maza pracowidt 20.5.2008 11:43:59 2052008 13.07.07 - 2052008 1324:49 | uzer HACCP
. piekradena maximalni hodnata 15 et C: 29018 Pfipravna ipb a didbefe p 20.5.2008 11:50:02 20.5.2008 12:0718 - 205.2008 132413 uzer HACCP
v praXI " piekratena maximéalni hodnata 8 =t.C: 290,49 Chladnicka snid L 2052008 11:50:40 2052008 131520 |- 2052008 13:24:49  user HACCP
piekrogena maximalni hodnota -18 st.C: 290,48 Mraznitka pedivo 5 20.5.200811:60:52 2052008 131723 |- 2352008 17:48:08 | Vladimir  QINTBE
prekrotena maximalni hodnaota -18 st.C: 290,48 Mraznicka peciva P 2052008 17:50:55 2052008 131729 -
|ch_l,lba komunikace: 290,35 Suchy) sklad 2652008 7:0246 2652008 70246 - |
v
Hlavni vlastnosti programového feseni: < L2
1. pravidelny sbér dat z jednotlivych €idel [ Potnait | [ GrowdtvEE | [ Hzist | Zaviit__ | [% Napovida |
s nastavitelnou periodou ukladani dat do

paméti (individualné pro kazdé méfené misto)
2. sitova aplikace s moznosti zobrazeni dat a hlaseni
chyb na raznych pocitacich v siti

3. webové rozhrani pro zobrazeni dat na libovolném Provoz 20.7.2010 - 20.8.2010
pO(iltGCl v siti bez rEUtr,-‘OStI mStaIace,program.u , P& 1: Combibox 1 minima (teplota, *C) (5,12) P.£. & Mrazici box dribe a ryby priméry (teplota, °C)
4. moznost provedeni zaznamu (poznamky) k libovolné P& 2: Combibox 2 priiméry fteplota, °C) (4, 8) (e -18)
namérené hodnoté P.& 3: Combibox 3 maxima (teplota, °C) (-, 4) P.&. B Mrazici box zelenina primary {teplota, °C) (-,
5. justovani (kalibra¢ni nastaveni) méfenych hodnot P& 4 Combibox 4 {teplota, °C) -, B -18)

v « . P ww f v , P& 7 Suchy sklad priméry (relativni wlhkost, %) (---, 70}
6. moznost doCasného pozastaveni méfeni (a hlaseni

chyb) napf. z divodu opravy zafizeni

7. systém hlageni poruchovych stavt (prekroéeni Datum a tas X ¢| Pia |piaz [Pid [FPis T| Fi6 T| [Prer ]
’ . s . . 20.7.2010 00:00-05:59 3,73 4,49 3,60 4,29 -17,46 -17,14 50,00
nasvtavenyCh meZI,’ E:hyby ’zarlzenl, Ch}'/by kom’unllkace) 06 00-11:59 3810 518 4,397 4,47 16,937 17,867 52,63
8. moZnost nastaveni ¢asové prodlevy pfed zaslanim 1200-17:58 | 3844 4,69 373 4,39 ArmT et 59,00
poruchového hlaseni individualné pro kazdé zafizeni 18:00-23:58 3-93i heg 313 438 '”-531 '”-911 6213
v . . v v ’ . .. 21 X 21.7.2010 00:00-05:59 382 4,42 3,29 4,34 -17,54 -17,96 62,00
9. moznovst ,nastva,\venll mezi méfenych hodnot individualné GEorTiE | 384l a7 | 548 | 9g2 7667|1873 52,63
pro kazdé zafizeni 12.00-17.59 398l 478 4,047 4,49 17,757 17,487 61,25
10. moznost nastaveni Casového omezeni pro sledovani 18:00-23.58 3-34i 451 52 aE -1”91 1508 56,00
‘ ~ ‘ : U 227.201000:00-05:599 3,69 4,91 3,43 4,39 -17,80 -18,16 62,90
chyb (ve zvoleném Casovém intervalu, ve zvolenych e BT R BT s R atrn

dnech)

11. mozZnost nastaveni méfeni pouze pfi dosaZeni stanovenych hodnot

12. zasilani (hlaseni) zprav na seznamy cilll (pocitace, e-maily, SMS) podle zafazeni zafizeni do spoleénych skupin (napf. skladnikovi hlasit
poruchy na méfenych zafizenich ve skladech, vedoucimu kuchyné pouze chyby na kuchynskych zafizenich,...)
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13. zasilani zprav na jednotlivé cile v hierarchické posloupnosti (j. napf. nejprve hlaSeni na zvoleném jednom nebo vice pocitacich, po

nastavitelné prodlevé napf. akusticky, po dalSi nastavitelné prodlevé napf. zaslani emailem, pak SMS, ...)

14. evidence hlasenych chyb, jejich potvrzeni a ukonéeni (v€etné data a ¢asu a jména uzivatele, ktery zpravu potvrdil)
15. Tisk naméfenych hodnot vybranych zafizeni ze zvoleného ¢asového obdobi se zvolenym ¢asovym intervalem (krokem)
16. Omezeni pfistupu do nastaveni programu pouze vybranym uzivatelidm nebo uzivatellim vybranych po¢itaci

Pozadavky na server:

Procesor typu Pentium
Operacni pamét doporucena pro zvoleny operacni systém (minimalné 1GB a vice)
Diskova kapacita minimalné 500MB (doporuceno 2GB a vice)

Nabidka zahrnuje polozku vybaveni vypocetni technikou (pocita¢, monitor, tiskarna).

Zahrnuje i dodavku SMS adaptéru pro zasilani varovnych SMS zprav. Zakaznik musi zajistit SIM kartu s vhodnym tarifem pro zasilani SMS
zprav.

V nabidce NENI zahrnuta instalace a dodavka kabelovych rozvodui.

NavrZeny monitorovaci systém splfiuje svymi parametry CSN EN 12830 ,Pfistroje pro zaznam teploty pFi pfepravé, skladovani a distribuci
zchlazenych, zmrazenych, hluboko zmrazenych/rychle zmrazenych potravin a zmrzliny — zkousky, provedeni, pouzitelnost® véetné kap. 4.1
Pozadavky: vdeobecné: ,Prostiedky méfeni teploty pouzivané zaznamovym zafizenim musi byt nezavislé na jakémkoliv méfeni teploty, které je
pouzito k fizeni chladiciho systému.”
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Operace: Skladovani a manipulace (méreni prostorovych teplot a vihkosti ve skladech a rovnéz
na pfipravnach a kuchynich)

v v

Typ méridla: Stabilni monitoring

Pro méfeni prostorovych teplot a vihkosti bude instalovan stabilni monitorovaci systém typu méfici €idlo pfipojené
stabilnim kabelovym vedenim k PC a software, ktery trvale snima a uklada teploty v poZadovaném intervalu. Jednotliva
¢idla (max. 256 cCidel) komunikuji pomoci sériového rozhrani RS232/RS485 a jsou zapojena v sérii.

ProtoZze nebyly dodany kompletni podklady, byla cena stanovena pausalnim vypoctem z pozadovaného poctu
mérenych mist (celkem 50 teplomérd do zafizeni, 5 teploméru prostorovych a 10 detektort otevienych dvefi)

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - Skladovaci prostory a zarizeni, laboratore
P.¢. | Podl. | Mistnost.é. | Pos. | Popis Veligina | Typ gidla | Poznamka
1 0.45 Kancelar
2 0.26 M.C. 0.26 - Sklad odpadk(i
3 1 | Chladici skfir - 360 | T QTC C
4 0.28 M.C. 0.28 - Chlazeny sklad
5 1| Chladici skfif pro GN - 630 | T QTC C
6 1 | Chladici skFif pro GN - 630 | T QTC C
7 1 | Chladici skFir pro GN - 630 | T QTC C
8 2 | Mrazici skFin pro GN - 630 | T QTC C
9 2 | Mrazici skFir pro GN - 630 | T QTC C
10 0.29 M.C. 0.29 — PFiprava masa, vajec a tésta
11 1| Chladici skfifi pro GN - 630 | T QTC C
12 1 | Chladici skFif pro GN - 630 | T QTC C
13 11 | Chlazeny stul 290 1, 2 sekce T QTC E
14 0.36 M.C. 0.36 - Hruba pfipravna zeleniny
15 3 | Chladici skfir pro GN - 630 | T QTC C
16 3 | Chladici skfir pro GN - 630 | T QTC C
17 0.37 M.C. 0.37 - Suchy sklad TV QTV V
18 0.39 M. €. 0.39 -Varna
19 20 | Chlazeny stal 290 |, 2 sekce T QTC E
20 20 | Chlazeny stdl 290 |, 2 sekce T QTC E
21 37 | Vyhtivana vodni lazer pro 5 x GN 1/1 T QTC E
22 39 | Chlazena vitrina samoobsluzna tfipatrova T QTC E
23 41 | Chlazeny stll s vanou na salaty pod vitrinu T QTC E

Vysvétlivky: QTC...teplotni ¢&idlo s pfevodnikem pro zabudovani do zafizeni kabelové konektorované, QTV...kombinovany pfevodnik vilhkosti a teploty,
QTB...teplotni ¢idlo prostorové vodotésné, QTA...prostorové teplotni €idlo
Predpoklad:

- U zafizeni budou osazena samostatna ¢idla teploty s komunikaénim prevodnikem
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Operace: Vyroba, myti nadobi (méreni teplot, pfipadné jinych parametrii u varnych technologii a my&ek nadobi)

Typ méridla: ruéni teplomér se zaznamem namérenych udaju (datum, ¢as, misto méreni, teplota)

Seznam mist pfipojenych k monitoringu - varné technologie

Provedeni
P.¢. | Podl. | Mistnost.¢. | Pos. | Popis Veligina | Typ éidla | vyvodu

1

2 0.23 M.C. 0.23 - Myti stolniho nadobi a tablett

3 1 | Myci stroj stolniho nadobi pasovy T QR22+JR E

4 0.39 M. €. 0.39 -Varna

5 1 | El. sklopna multifunkéni panev GN 2/1 T IKR L

6 2 | El. sklopna tlakova multifunk&ni panev T IKR L

7 3 | El. kotel 150 |, stacionarni, nerez sokl T R1+TG8 E

8 6 | Elektricka vykonna jednoko$ova fritéza 30 | T R1+TR5 E

9 13 | Elektricky konvektomat 20xGN T IKR L
10 15 | Elektricky konvektomat 10xGN T IKR L
11 26 | Myci stroj na provozni nadobi T QR22+JR E
12

Vysvétlivky: R1..pfevodnik teploty Pt100/RS485, TG8..teplotni ¢idlo Pt100 do 150°C, TR5..teplotni €idlo Pt100 s teplotni odolnosti do 200°C, S2...vpichova teplotni
sonda potravinarska Pt100, IKR...integrované komunikacni rozhrani, QR22...pfevodnik teploty s kabelovym teplotnim ¢idlem a digitalnim vstupem, JR...pomocné

relé

Predpoklad:

U zarizeni budou osazena samostatna ¢idla teploty s komunikac¢nim prevodnikem s vyjimkou zafizeni pripojenych pires IKR
U zarizeni IKR se predpoklada pripojeni na standardni primyslové komunikaéni rozhrani (stroj jim musi byt predem vybaven)

Stavebni pripravenost - Popis zapojeni kabelovych rozvodu
Viz samostatna pfiloha.
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Nemocnice Bilina Vykaz vymér - CN 114194 Zavedeni SVP a systému HACCP

stravovaci provoz Monitoring systému HACCP
30. 12. 2023
Rekapitulace nabidky celkova

Pol. Kod Nazev Pocet Cena/jedn. DPH Cena celkenl DPH (v K¢) Cvena celker‘?

bez DPH (v K¢) vé. DPH (v K¢)
1 POR Provozné organizacni rad 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
2 PRG Program pro zavedeni systému HACCP 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
3 - instalace 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
- licence 3 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
- doprovodné programové Upravy 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
4 HACCP Zavedeni systému HACCP definice SW programu, trénink zaméstnancl 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
5 AUD Audit do 3 mésicl od zavedeni systéma 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Zavedeni systému HACCP - celkem 0,00 0,00 0,00
6 TV QIiTV: prostorovy vihkomér s teplomérem 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
7 TC QITC: Teplomér pro montaz do zafizeni (konektorované kabelové ¢idlo) 16 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
8 R1 Pfevodnik pT100/RS485 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
9 M2 Montazni skFifi na sténu 3 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
10 IKR Vodotésna zasuvka na sténé pro pfipojeni k internimu komunikaénimu rozhrani 4 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
11 TG8 Teplotni ¢idlo pT100 -100....150°C 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
12 TR5 Teplotni ¢idlo pT100 -55....400°C 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
13 71000 Napajeci zdroj 15V/1A 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
14 RE Pfevodnik RS485/Ethernet 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
15 QR22 QiTQ kombinovany adaptér 1 teplomér + 2 DI + 2 DO (nebo T+3Dl), RS485 nebo USB 3 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
16 JR Jazyckové relé nebo pomocné relé 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Celkem material 0,00 0,00 0,00
17 TVI Montaz ¢idla QiTV 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
18 TCI Montéz ¢idla QITC (do chl skfiné, do voziku, vydejniho pultu) 16 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
19 Sl Montaz teplotni sondy do zatizeni 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
20 R1l Montaz prevodniku R1 do zafizeni 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
21 M2| Montaz skiiné M2 3 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
22 IKRI Montéz zasuvky, konektoru a kabelu pro IKR (napf. ELE, CAREL,...) 4 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
23 RI Instalace komunikacéniho prevodniku (RE, R3) 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
24 TQl Montaz teplotniho ¢idla pro TQI 3 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
25 JRI Instalace externiho kontaktu (jaz. relé, pom. relé) 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Celkem montaz 0,00 0,00 0,00
26 Qvw QiMonWeb (webové rozhrani pro QiMonitor) 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
27 QM QiMonitor 1 0,00 21% 0,00 0,00 0,00




Nemocnice Bilina
stravovaci provoz

Vykaz vymér - CN 114194

Zavedeni SVP a systému HACCP
Monitoring systému HACCP

30. 12. 2023

28 Lal Licence pro pfipojeni QiTx, R1, RTR (K&/ks) 23 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
29 LAI Licence pro pfipojeni analogového vstupu (ELE, Kupp, Lainox, Rational, LAE) 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
30 LDI Licence pro pfipojeni digitalniho vstupu 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
31 SWI Instalace software, nastaveni, oZiveni 29 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Celkem software 0,00 0,00 0,00

32 DFP Vpichovy teplomér DFP450W 2 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
33 37100(HACCP manager 37100, kit 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Celkem rucni a prenosna méridla 0,00 0,00 0,00

34 PC Pracovni stanice PC, 24"LCD, laserova tiskarna 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
35 GSM GSM/GPRS adaptér, USB 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
36 ESW Ethernetovy prepinac (switch) 0,00 21% 0,00 0,00 0,00
Celkem PC 0,00 0,00 0,00

CELKEM 0 K¢ 0 K¢ 0 K¢
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